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L’après-midi du vendredi 18 décembre 
à l’école sera plein de surprises.

La question que nous nous posons tous, 
le Père Noël passera-t-il ? 

événements
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Retrouvez le film de la soirée sur Villeny Star. Un banquet  
sur la place de la Mairie,
le samedi 15 août 2020 
Ce fut une belle soirée d’été. 

Quelques 80 participants 
heureux de se retrouver, 

s’installèrent tout en respectant 
les gestes barrières. 
L’apéro et les plats  

furent servis à table. 
Les menus ! Un délice.  

Terrine de poissons  
rafraichissante, poulets et 

cochons de lait très goûteux et 
tartelettes aux fraises,  

tout était parfait.  
Rendez-vous le 15 août 2021. 

La Maison du Cerf
À ce jour la Maison du Cerf est hélas à nouveau fermée pour cause de confinement. Ne perdons pas courage et espoir.
Activité : 5 mois d’ouverture cette année et dans des conditions très particulières avec un protocole sanitaire contraignant. 
Qui est venu : les familles, les grands-parents et les petits-enfants, les curieux...
Qui n’est pas venu : les groupes envoyés par les hébergeurs, les touristes étrangers.
Que n’avons-nous pas pu faire : les animations, les expositions, les sorties brame suivies d’un buffet. De plus, cette 
année, les cerfs se sont montrés peu coopératifs en s’arrêtant de bramer très tôt.
Bilan : grâce aux aides de l’État et de la Communauté de Communes de la Sologne des Étangs, nous avons pu prolon-
ger le contrat de Margaux, notre animatrice.
Projets : il était prévu pour 2020, une remise en forme de notre site internet et surtout une vidéo d’une visite complète 
du 1er étage, disponible au rez-de-chaussée pour les personnes à mobilité réduite. Ces projets seront réalisés au plus 
tard pour notre réouverture le 1er février 2021.  
Pour en savoir plus sur la faune solognote : lamaisonducerf.e-monsite.com



énigmes ?
Qui suis-je ? 
• On parle de moi au présent, mais je suis absent, on attend aujourd’hui avec impatience ma venue et quand je suis là 
  je n’existe plus.  

• Je commence par un E je finis par un E, je ne contiens qu’une lettre. 

• Combien de mois dans l’année comportent 28 jours ?

• Trouver 5 chiffres parmi la série suivante, 183734851223612 dont la combinaison totale est égale à 20. Attention 
chaque chiffre n’est utilisé qu’une fois.

Le lendemian - Une enveloppe - 12 mois, puisque même les mois en contenant 30 ou 31 en comptent aussi 28. 
Exemple : 8+3+1+2+6. Il existe d’autres solutions.
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Flore de Sologne
L’aubépine (Crataegus monogyna) 
Cet arbuste très épineux de la famille des Rosacées, sou-
vent appelé « Épine blanche » à la campagne, est décora-
tif en toutes saisons.
Elle pousse dans 
les haies, les 
buissons, et en 
lisière des bois,  
peut atteindre 
une dizaine de 
mètres et vivre 
plusieurs siècles ! 
L’écorce, d’abord 
lisse, devient 
profondément 
gercée en vieillis-
sant. 
Les rameaux, 
denses et emmê-
lés, forment une 
haie impénétrable. Fin avril, début mai, juste après l’appa-
rition des feuilles, s’épanouissent les nombreuses petites 
fleurs blanches aux étamines rose vif, réunies en grappes 
odorantes. Les feuilles, vert luisant, sont découpées en 
lobes  plus ou moins profonds.

Dès septembre, les fruits forment des grappes de petites 
baies rouge vif de la taille d’un pois. Elles peuvent rester 
une partie de l’hiver pour le plus grand plaisir des oiseaux 
et des petits rongeurs. Assez fades, farineuses, riches en 
vitamine C, appelées « cenelles », elles sont comestibles. 
Pour les courageux, elles peuvent se transformer en 
excellentes confitures ou gelées. 
C’est aussi une plante médicinale recherchée aux vertus 
tonicardiaques et calmantes. Séchées, les fleurs et les 
baies sont appréciées en infusion, une cuillère à soupe 
par tasse, contre les angines et les maux de gorge.
Il faut récolter les fleurs en boutons ou à peine écloses, 
par temps sec. Les faire sécher bien étalées en couches 
minces, à l’ombre, et les conserver dans des sacs en 
papier.  Les baies sont séchées au four.

Confiture d’Aubépine
Récoltez (avec des gants !)  beaucoup de baies. 
Couvrez-les d’eau  et faites cuire 10 minutes jusqu’à 
éclatement. Filtrez et passez au moulin à légumes pour 
supprimer les noyaux et obtenir une purée d’aubépine. 
Ajoutez le même poids de sucre (ou un peu moins selon 
vos goûts) et un jus de citron. Faites cuire à feux doux, 
en remuant, 10 à 15 minutes, avant de mettre en pots. 

Le sparassis crépu (Sparassis crispa) 
C’est quoi cette espèce de « chou-fleur » au bord du chemin ?

Cet étrange champignon, le Sparassis crépu, qu’on appelle parfois Clavaire crépue, 
se trouve dans les bois de conifères. Il pousse surtout sur les souches pourissantes 
des pins. Aucun problème d’identification, il ne ressemble à aucun autre !
 Blanc crème, posé sur un pied de 5 à 10 cm, les nombreux rameaux entrelacés  
forment cette étonnante masse crépue qui peut atteindre 20 cm de haut, 40 cm de 
diamètre et peser jusqu’à 5 kg. Sa chair blanche, tendre, à la délicate saveur de noi-
sette, en fait un comestible apprécié. Il faut toutefois le consommer très jeune, 
dès qu’il jaunit, il se ramollit et devient amer.
Bon à savoir : il pousse souvent au même endroit chaque année, à condition 
évidemment de ne pas détériorer sa racine !
Vous étonnerez vos amis en le préparant, ce qui est parfois un peu fastidieux… 

Faites le tremper dans de l’eau vinaigrée pour en déloger les limaces qui pourraient y vivre. Bien rincer pour en extraire 
le sable. Essuyez-le et coupez-le en petits morceaux. Faire blanchir dans de l’eau bouillante salée environ 5 minutes. 
Puis faites le dorer à la poêle comme les autres champignons. N’hésitez pas à y ajouter de l’ail et du persil, car il est un 
peu fade. Avec un peu de crème, il accompagne agréablement des pâtes.
Bon appétit ! 



La mairie

Ils nous ont quitté en novembre : 
• Jean-Pierre Gouineau 
• Huguet Hiron
• Colombe Montigny

état-civil niovillien

Horaires d’ouverture au public du secrétariat de 
mairie : 
• Lundi : de 14 h à 18 h
• Mardi : de 14 h à 16h30
• �Vendredi : de 14 h à 17 h 

et le 1er samedi de chaque mois de 9 h à 12 h

Tél : 02 54 98 35 25 
Mail : mairie.villeny@orange.fr
Site : villeny.fr

Permanences pour le dépôt des déchets verts : 
Pas de dépôt pendant la période hivernale. 
Réouverture le 15 mars 2021.

Pour le dépôt des encombrants (uniquement sur 
rdv), renseignez-vous auprès du SMICTOM au
02 54 88 58 28.

Contributeurs de La Gazette : F. Duchêne - H. Chevallier - 
FX. Tauveron - D. Herpin - R. Troy - M. Marsais - M. Duchêne -  
ML. Devos - Photo couverture Ch. Ménager. 12

Les outils de communication

Villeny.fr, le site web est la vitrine la plus attractive 
pour présenter notre village dans toutes ses dimensions, 
géographiques, historiques, économiques, culturelles et 
touristiques.
Les 5 onglets donnent accès à une trentaine de rubriques. 
Ces dernières contiennent des informations pratiques, 
culturelles... Les pages sont animées par des photos, des 
vidéos, des audios, des liens permettant de télécharger
des pdf, et reliant à d’autres sites permettant d’approfon-
dir les sujets.
Visitez les pages, vous constaterez que certaines sont 
complètes, et d’autres en cours de construction.
La réalisation de ce site est un partenariat entre J.M. Le 
Baron et l’équipe communication.

Villeny Star, la chaîne YouTube 
Pour pouvoir accueillir et diffuser les vidéos réalisées lors 
des manifestations, l’équipe communication de Villeny a 
crée une chaîne YouTube nommée : Villeny Star. 
Elle compte à ce jour neuf vidéos.
N’hésitez pas à vous abonner et à liker.

PanneauPocket, l’application gratuite à télécharger 
sur votre téléphone ou votre ordinateur/tablette : pour 
des infos municipales quasi en temps réel.

Villeny News, une newsletter à recevoir régulièrement 
sur votre boîte mail. Depuis le 21 mars, 18 numéros ont 
été diffusés.
Pour recevoir la newsletter, envoyez vos nom, prénom, 
adresse postale et adresse mail à mairie@villeny.fr

à louer à Villeny en centre-bourg
local-bureau de 86 m2.

Renseignements en mairie 
au 02 54 98 35 25


