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Infos et événements niovilliens

La Déchèterie de Dhuizon vous accueille pour le dépôt de vos gros cartons... :
Lundi :14:00 - 17:00 - mercredi : 14:00 - 17:00 - vendredi : 14:00 - 17:00 - samedi : 09:00 - 12:00
Zone artisanale du Maupas - Route de Montrieux - 41220 Dhuizon - Téléphone : 02 54 81 41 38

Pour l’enlèvement de vos encombrants à domicile (2 fois par an), veuillez prendre rendez-vous auprès du SMICTOM  
au 02 54 88 58 28.

Afin d’enrichir la documentation sur l’histoire de Villeny, l’équipe communication  
est à la recherche de photos du centre-bourg, des alentours, d’événements... 

Si vous avez des photos à partager, merci de nous contacter au 02 54 98 35 25.

Les dates à retenir pour les manifestations 2025 :

Vendredi 10 janvier : Vœux de la municipalité à la Salle des Fêtes
Samedi 15 février après-midi et soirée : Jeux de société à la Salle des Fêtes avec la Gym pour tous

• Dimanche 16 mars : 3e Jardi-partage
• Samedi 22 mars matin : Concours de pêche avec le Bouchon niovillien

• Dimanche 6 avril : Rando du Boudin avec l’ALAC
• En avril : Matinée citoyenne en centre-bourg

• Samedi 12 avril : Pêche à la truite avec le Bouchon niovillien dimanche 13 avril : ouverture de la pêche
• Jeudi 8 mai : Cérémonie d’hommage aux combattants de la seconde guerre mondiale

• Dimanche 18 mai : Brocante et vide-grenier avec l’ALAC
• Samedi 14 juin : concours de boules et jambonnade avec le Bouchon niovillien

• Samedi 21 juin : Fête de la Musique
• Samedi 12 juillet : soirée moules-frites avec le Bouchon niovillien

• Jeudi 14 août : Grand banquet de l’été avec l’Auberge de Villeny, la ferme de Bel Air et l’ALAC
• Dimanche 28 septembre : Concert à l’église Saint-Martin- Groupe éric Mattei polyphonies corses

• Dimanche 12 octobre : Fête des Châtaignes
• Samedi 11 novembre : Armistice 

• Vendredi 12 décembre : Illumination du sapin sur la place de la mairie
Vendredi 9 janvier 2026 : Vœux de la municipalité à la Salle des Fêtes.

La Maison du Cerf
En 2024, on se réjouit d’une meilleure fréquentation qu’en 2023, et ce dans un contexte difficile, météo peu favorable, 
Jeux Olympiques, et bien sûr un pouvoir d’achat en baisse. L’influence du contexte s’est notamment fait sentir sur la 

partie boutique. 
Les animations proposées autour du brame du cerf ont toujours le 
même succès, notre problème est toujours lié à un manque de terri-
toires privés pour faire ces animations. Nous sommes dans l’obliga-
tion de refuser des inscriptions tous les ans.
Pour 2025, la marque Sologne proposera toujours un « chéquier 
découverte » avec un certain nombre de lieux et sites à découvrir 
avec un tarif préférentiel. 
La Maison du cerf proposera pour chaque foyer de Villeny,  
un coupon avec une entrée gratuite pour une entrée achetée.  
Vous pourrez ainsi faire profiter vos familles de cette offre.

D’autre part, si vous avez un peu de temps à consacrer à une  
activité, les bénévoles sont les bienvenus pour tenir la Maison du cerf une demi-journée ou une journée, n’hésitez pas 
à contacter la Maison du Cerf, vous serez les bienvenus.
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Les saules (Salix)
Ils sont abondants dans tous les endroits humides, bords des cours d’eaux, 
des étangs, lieux incultes frais. Leur floraison en avril et mai est magnifique.
Le Saule blanc (Salix alba), typique des bords de rivières et de ruisseaux, 
courant sur les îles de la Loire, est le plus commun des saules indigènes de 
la région. Arbre de 6 à 25 m, le feuillage présente un aspect gris argenté. 
Les fleurs apparaissent un peu avant les feuilles. Les fruits, à maturité en 
juin, s’ouvrent en libérant des milliers de graines plumeuses dispersées par 
le vent.
Le Saule Marsault (Salix caprea), appelé Marsaule dans la région, produit 
sur les arbres mâles, en mars-avril, de gros chatons jaune doré à odeur de miel. Ces rameaux très odorants et très 
décoratifs, sont recherchés par les fleuristes.
Au bord des étangs, cohabitent le Saule cendré (Salix cinerea) et le Saule Roux (Salix atrocinerea). Ces différentes 
espèces sont parfois difficiles à identifier car elles ont tendance à s’hybrider facilement entre elles.
Les saules à osier, les « verdiaux », courants sur les bords de la Loire et de la Vienne sont plus buissonnants. 
Le plus populaire est le Saule des vanniers ou Osier blanc (Salix viminalis). Parmi les espèces les plus utilisées,
on trouve l’Osier jaune (Salix alba var. vitellina), l’Osier brun (Salix triandra), l’Osier rouge (Salix purpurea).
Taillés en têtards, ils produisent sans cesse de longs rejets résistants et flexibles, matière première de la vannerie.
Ils sont récoltés en hiver, de décembre à mars. Les feuilles sont données comme fourrage au bétail.

En médecine
L’écorce de saule contient de la salicine proche du composant de synthèse commercialisé sous le nom d’Aspirine.
Elle était déjà employée plusieurs millénaires avant notre ère pour lutter contre toutes les fièvres intermittentes. 
Elle a des propriétés toniques et fébrifuges et était appelée « Quinquina des pauvres ». On l’employait pour soigner la 
malaria, très courante dans ces régions de marécages avant l’assainissement du XIXe siècle. 
En cas de refroidissement, prendre une décoction d’écorce de saule, sucrée au miel, avec une pincée de gingembre. 
Il est préférable de la récolter avant la floraison.
En décoction, les feuilles, les chatons, les bourgeons ont des propriétés sédatives utiles contre les insomnies, le stress 
et les douleurs de diverses origines.

Une visite à ne pas manquer
Le village de Villaines-les-Rochers (37), en Touraine, est entièrement voué à la vannerie. Vous y découvrirez une 
Coopérative de vanniers (la Coopérative compte 45 vanniers: 15 osiériculteurs vanniers cultivant leurs oseraies et 
assurant ainsi la maîtrise de la qualité et de l’approvisionnement en matière première et 30 vanniers salariés qui tra-
vaillent dans les ateliers mis à leur disposition), un Musée de la vannerie et un « salicetum » (arboretum de saules) où 
vous apprendrez tout ce que vous avez toujours voulu savoir sur les différents saules. https://www.vannerie.com

énigmes ?
1- Quel est l’océan le plus tranquille ?

2- Le Père Noël part pour sa tournée avec 6 rennes. Chaque renne transporte 3 lutins sur son dos et 2 lucioles sur ses 
cornes. Chaque lutin porte 3 sacs qui contiennent chacun 10 cadeaux. Combien d’êtres vivants partent pour la tour-
née de cadeaux ? 
3- Quel est l’impôt que l’état envisage pour lutter contre les incivilités ?
4- Casse tête : 11+11 =4
5- Aliment fruit et légume à la fois : 
• premiere lettre alphabet 
• ce n’est pas nos 
• 11e lettre de l’alphabet

 1- Le Pacifique - 2- 37 - 3- C’est l’impôt  « litesse. » pour lutter contre l’impolitess. - 4-1+1:+1:+1= 4 - 5- a-vos-k
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Tourte au sanglier
Préparation des légumes :
Faites revenir dans une poêle, une courge butternut taillée en petits cubes 
avec de l’huile d’olive, des herbes de Provence, quelques échalotes, du sel 
et du poivre.
Faites cuire 500 g de pommes de terre, puis coupez les en rondelles.
Ciselez un petit bouquet de persil. Réservez.
Préparation du sanglier :
Faites cuire en bourguignon environ 800 g de sanglier, puis émiettez.
Dressage :
Dans un moule à manqué, déposez un disque de pâte feuilletée en la faisant 
remonter sur les bords. Installez les pommes de terre, saler, poivrer. Puis 
déposez le mélange sanglier et butternut poêlée en tassant suffisamment. Ajoutez le persil ciselé.
Enfin, recouvrez d’un deuxième disque de pâte feuilletée. Prenez soin de chasser l’air et de bien souder les bords. 
Avec une fourchette, dessinez des motifs sur la pâte, badigeonnez d’un jaune d’oeuf et faites une cheminée. 
Enfournez à 200° pendant 45 minutes. À déguster chaud avec une salade.

La mairie
Horaires d’ouverture au public du secrétariat de mairie : 
• Lundi : de 14 h à 18 h • Mardi : de 14 h à 17h • �Vendredi : de 14 h à 17 h • 1er samedi de chaque mois de 9 h à 12 h

Tél : 02 54 98 35 25  Mail : mairie.villeny.fr  Site : villeny.fr

Nouveaux habitants : pensez à passer en mairie pour établir votre contrat d’abonnement à l’eau potable. Vous pour-
rez en profiter pour vous inscrire sur les listes électorales. 
Vous avez 16 ans cette année : le recensement citoyen est obligatoire. Vous pouvez vous inscrire par internet ou à la 
mairie.
Carte d’identité, passeport, permis de conduire : pour obtenir ces documents : ants.gouv.fr ou contacter France 
service 7 rue Henri-de-Geoffre 41210 Neung-sur-Beuvron 02 54 76 84 47

Permanences pour le dépôt des 
déchets verts :

Pas de dépôt pendant la période 
hivernale;

Réouverture le lundi 17 mars 
2025

Pour le dépôt des encombrants 
(uniquement sur rdv),  
renseignez-vous auprès du  
SMICTOM au 02 54 88 58 28.

Contributeurs de La Gazette : F. Duchêne - H. Chevallier - D. Herpin - M. Duchêne - 
ML. Devos - C. Giordano-Orsini - Photo couverture/intérieur : F. Duchêne - Ch Ménager 12

Les recettes de Claudine

Suivez les actualités de Villeny sur :
Villeny.fr le site web
Villeny Star la chaîne YouTube
PanneauPocket l’application gratuite à télécharger sur votre téléphone ou votre 
ordinateur/tablette
Villeny News la newsletter régulière. Pour la recevoir, envoyez vos nom, prénom,  
adresse postale et adresse mail à communicationmairie@villeny.fr

Im
pr

im
é 

pa
r n

os
 s

oi
ns

©
 C

. G
io

rd
an

o-
O

rs
in

ii

Ils nous ont quitté : 						      • Guy Valin, le 10 septembre 2024
• André Guérou, le 8 juin 2024 					     • Simone Petit, le 6 octobre 2024
• André Cottencin, le 14 juin 2024				    • Giulian Jelinek, le 24 octobre 2024
• Michel Rétif, le 23 juillet 2024					     • Jacqueline Delvaque-Cornet, le 6 décembre 2024
• Anne Longuet de La Giraudière, le 27 juillet 2024		  • Henry Gaudry, le 12 décembre 2024

Bienvenue à : 
• Esther Georges, le 6 avril 2024

état-civil niovillien

Mémo


